
 
 
 

 
 
 
THE MUSEUM IS PRESENT 2024 
 
 
GOLOSIDEA LAB 
SERVIZIO CATERING PER LE PAUSE PRANZO DEI BAMBINI 
 
 
Golosidea LAB è un’azienda del territorio che propone un’attenta ricerca delle materie 
prime e una cucina naturale con molti alimenti di provenienza biologica: la carne bianca 
selezionata è allevata senza l’utilizzo di antibiotici, il pesce proposto proviene da pesca 
sostenibile ed è preferibilmente azzurro; pizze, ravioli, gnocchi sono artigianali; il sale utilizzato 
è integrale di Trapani. La frutta e la verdura sono varie, locali e di stagione. I latticini proposti 
sono locali di filiera corta. Per arricchire in termini nutrizionali la proposta, vengono utilizzati 
latti vegetali. 
 
Il menù quotidiano è composto come da indicazione ATS: primi piatti a base di cereali; secondi 
piatti (carne, pesce, uova, formaggi, legumi); contorno di verdure/ortaggi di stagione; pane 
non addizionato di grassi e a ridotto contenuto di sale; frutta fresca di stagione. 
 
 
Esempio Menù - Giugno 


